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TATRANSKÝ PROFIL - PERODRÁŽKA

0917 266 883

PLOTOVÉ LATY / DLÁŽKOVICA 
ZRUBOVINA / OKRASNÉ LIŠTY  

TERASOVÉ DOSKY - červený smrek 

cena odcena od 8,20 8,20€€/m²/m²cena od 8,20€/m²

ONLINE
s REGIONPRESS-om

www.regionpress.sk
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9od 18 - 80 ROKOV

PÔŽIČKY
od 400€ do 30 000€

INFOLINKA

0918 709 028
www.bestpozicka.sk
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PLECHOVÁ STREŠNÁ KRYTINA
cena za materiál a prácu 26,99 € / m2 
0915 470 099  | SME MAĎARSKÁ FIRMA

OBNOVA PLECHOVEJ

A ETERNITOVEJ STRECHY

BITUFLEX s.r.o.

PRACUJEME VÝHRADNE
NA ZÁKLADE ZMLUVY

- odstránenie nečistôt
- penetrácia
- vynikajúca

nepriepustnosť vody
- vzhľad �kridle
- vysoká životnosť

Oprava komínu GRÁTIS
BEZ ZÁLOHY
ZAMERANIE ZDARMA- ZAMERANIE ZDARMA

- BEZ ZÁLOHY
- prvotriedny materiál
zn. Index mineral design

- záruka 25 rokov
a dlhoročné skúsenosti

www.bituflex.sk
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ZABEZPEČUJEME REALIZÁCIU
ŠKRIDĽOVÝCH STRIECH
              na KĽÚČ

ZĽAVA pre
seniorov

>>>

>>>
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0905 207 0590905 207 059

DOVOZ NA ADRESUDOVOZ NA ADRESU

brojlerové kuriatka
18 týž. mládky,  18 týž. mládky,   
brojlerové kuriatka 

www.hydinashop.sk

SLEDUJTE
NÁSKOMÁRŇANSKO
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Každý týždeň: 
Kolárovo, Komárno, Bohatá, Hurbanovo 

komarnansko@regionpress.sk

Redakcia: Coboriho 9,
NITRA

INZERCIA

KOMÁRŇANSKO

Veronika Baumajsterová 0910 851 307
Alena Valašeková 0910 455 919
Veronika Klenková  0910 569 093

www.regionpress.sk
www.facebook.com/regionpress.sk

Kolárovo

Komárno

Západné Slovensko

Stredné Slovensko

Východné Slovensko

BV   97.240 BRATISLAVSKO východ
BZ  106.540 BRATISLAVSKO západ
DS  34.320 DUNAJSKOSTREDSKO
GA  34.390 GALANTSKO-ŠALIANSKO
HC  30.330 HLOHOVECKO-SEREĎSKO
KM  16.450 KOMÁRŇANSKO
LV  30.580 LEVICKO
MA  29.680 MALACKO
NR  54.170 NITRIANSKO
NZ  35.050 NOVOZÁMOCKO
PK  22.970 PEZINSKO
PN  41.870 PIEŠŤANSKO-NM-MY
SC  35.420 SENECKO
SE  36.750 SENICKO-SKALICKO
TO  41.930 TOPOĽČIANSKO-PE-BN
TN  60.750 TRENČIANSKO-DCA-IL
TT  49.930 TRNAVSKO
ZM  20.930 ZLATOMORAVSKO

BB    56.200 BANSKOBYSTRICKO-BR
KY  29.300 KYSUCKO-CA-KM
LI  37.270 LIPTOVSKO-LM-RK
LC    30.860 LUČENECKO-VK-PT
MT    38.570 MARTINSKO-TR
OR    34.980 ORAVSKO-DK-NO-TS
PB    33.590 POVAŽSKO-PB-PU
PD     40.150 PRIEVIDSKO
ZV    38.400 ZVOLENSKO-DT-KA
ZH  26.880 ŽIARSKO-ZC-BS
ZA  50.780 ŽILINSKO-BY

BJ  37.210 BARDEJOVSKO-SK-SP
GE  30.830 GEMERSKO - RV-RS-RA
HU  27.190 HUMENSKO-VT-SV-ML
KE  92.130 KOŠICKO
KS  24.900 KOŠICKO okolie
SL   12.940 ĽUBOVNIANSKO
MI  31.260 MICHALOVSKO-TV-SO
PP  41.520 POPRADSKO-KK
PO  49.940 PREŠOVSKO-SB
SN  32.540 SPIŠSKO-LE-GL

Vydavateľ nezodpovedá za obsah a 
pravdivosť inzerátov. Neprešlo jazy-
kovou úpravou.

Prosba o pomoc: Prosíme Vás, v prípa-
de, že viete o mieste, kam naše noviny 
nechodia, dajte nám, vedieť. Ďakujeme.

DISTRIBÚCIA (16.450 domácností)

Bezplatný týždenník

EV 6234/24 

vydáva spoločnosť 

  
so sídlom Pekárska 7489/40A, 
917 01 Trnava, IČO: 36252417.

Ročník II, rok 2025

01 Auto-moto / predaj

» KÚPIM HAKY LEŠENIE 0908 
532 682

Riadková
inzercia

1 AUTO-MOTO     

2 ELEKTRO, TECHNIKA 

3 DOMÁCNOSŤ, NÁBYTOK

4 DOM A ZÁHRADA

5 ZVERINEC, DROBNOCHOV

6 HOBBY A ŠPORT

7 DEŤOM

8 DARUJEM

9 ZOZNÁMENIE

0 RÔZNE

Štátna ochrana prírody Slovenskej re-
publiky (ŠOP SR) si v roku 2025 pripomína 
25. výročie svojho vzniku ako samostat-
nej odbornej organizácie. Pri tejto príle-
žitosti vyhlasuje už piaty ročník úspeš-
nej gra�ckej súťaže „Zimná krajina na 
pohľad(nicu)”, ktorá spája tvorivosť mla-
dých ľudí s posolstvom ochrany prírody.

Téma a cieľ súťaže
Zimná krajina v sebe nesie pokoj, ticho 

aj silu prírody. Práve zimný obraz prírody je 
inšpiráciou aj pre piaty ročník gra�ckej súťa-
že „Zimná krajina na pohľad(nicu)”, ktorá je 
určená pre študentov vo veku 15 až 26 rokov 
stredných a vysokých škôl, základných ume-
leckých škôl či záujmových krúžkov, ktorí 
majú záujem tvorivo vyjadriť vzťah k zimnej 
prírode a jej ochrane.

„Úlohou súťažiacich je vytvoriť gra�cký 
návrh s motívom zimnej krajiny, ktorý záro-
veň re�ektuje prvky ochrany prírody, život 
zvierat a rastlín počas zimy, kolobeh živo-
ta v prírode, ticho a harmóniu zasneženej 
krajiny,“ informoval Odbor komunikácie                       
a propagácie ŠOP SR a doplnil, že cieľom sú-
ťaže je podporiť a povzbudiť mladých ľudí vo 
vnímaní krás zimnej prírody a jej ochrany, 
rozvíjať ich citlivosť k prírodnému prostrediu,                    
k hodnotám krajiny a jej prirodzených cyklov 
a zároveň ich viesť k hlbšiemu uvedomeniu si 
zodpovednosti za ochranu prírody. 

Podmienky účasti
Súťažné práce je možné zasielať do 30. no-

vembra 2025. „Ocenené budú tri najlepšie ná-
vrhy, pričom vybrané víťazné práce budú po-
užité ako o�ciálne tlačené alebo elektronické 
pohľadnice so zimnou tematikou,“ objasnil 
Odbor komunikácie a propagácie ŠOP SR          
a dodal, že porota sa pri hodnotení zaslaných 
prác zameria nielen na výtvarnú úroveň a 
estetiku návrhu, ale aj na originalitu, nápadi-
tosť a gra�cké spracovanie. Dôležitým krité-
riom pri hodnotení bude aj začlenenie témy 
ochrany prírody v kontexte Slovenska.

„Súťaž Zimná krajina na pohľad(nicu) 
si počas predchádzajúcich rokov získala 
obľubu medzi mladými výtvarníkmi z ce-
lého Slovenska. Od svojho prvého ročníka, 
vyhláseného v roku 2021, sa do nej zapojilo 
už viac ako 450 mladých tvorcov z rôznych 
škôl a umeleckých inštitúcií, pričom mnohé 
práce sa stali súčasťou výstavy ŠOP SR a boli 
využité ako vianočné pohľadnice,“ uviedol 
generálny riaditeľ Štátnej ochrany prírody SR 
Roman Fajth.

Súťaž „Zimná krajina na pohľad(nicu)”

» ren 

Ilustračné foto. 

                                  zdroj foto AlainAudet pixabay

Chcete si
podať riadkový
inzerát?

Pošlite SMS na tel. č. 8866 
v tvare RP (medzera) KM 
(medzera) číslo rubriky 
(medzera) Text inzerátu.

Príklad:
RP KM 7 Predám hlboký 
modrý kočík. 0987 654 321

Inzerát bude po skontrolovaní spo-
platnený spätnou SMS, ktorú Vám 
vyúčtuje Váš mobilný operátor.
Cena spätnej SMS (vrátane DPH): 
� Text do 50 znakov   1 €
� Text 51 až 100 znakov  2 €
� Text 101 až 150 znakov 3 €
Čísla rubrík:
1 – Auto-Moto
2 – Elektro, technika
3 – Domácnosť, nábytok
4 – Dom a záhrada
5 – Zverinec, drobnochov
6 – Hobby a šport
7 – Deťom
8 – Darujem
9 – Zoznámenie
0 – Rôzne

Komerčné inzerá� , pozvánky 
na akcie, ponuky zamestnania 
a reali�  v riadkovej inzercii neu-
verejňujeme. V prípade záujmu                          
o zverejnenie tohto � pu inzerátu 
kontaktujte našich obchodníkov.
SMS je možné podať aj v novinách 
v iných regiónoch. V takom prípade 
nahraďte písmena „KM“ v texte 
Vašej SMS kódom novín, ktorý náj-
dete v tiráži. 
(Službu platbamobilom.sk 
technicky zabezpečuje ELET s.r.o.)

Správny krok
pre vašu
reklamu
GOOGLE ADS KAMPANE
TVORBA WEBSTRÁNKY
OPTIMALIZÁCIA WEBSTRÁNKY
REMARKETING, RETARGETING
BANNEROVÉ KAMPANE
SOCIAL MEDIA MARKETING
SEO
 

0910 851 307
www.regionpress.sk
baumajsterova@regionpress.sk
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Doprajme si huby po celý rok
Hubárska sezóna je v plnom prú-
de a neraz sa nám stane, že prí-
deme z lesa domov s košíkom pl-
ným húb a nemáme možnosť ich 
všetky skonzumovať. Vtedy je ten 
správny čas na ich uskladnenie. 
Vychutnať si ich tak budeme môcť 
až do jarnej sezóny, kedy si opäť 
pôjdeme nazbierať čerstvé.

ÚČINKY NA ZDRAVIE
Huby obsahujú podľa odborníkov 

mnoho látok dôležitých pre náš orga-
nizmus. Vďaka obsahu beta-gluká-
nov sú veľmi prospešné na podporu 
imunity. Majú tiež veľké množstvo 
bielkovín, cukrov, konkrétne polysa-
charidov, tiež veľký obsah vlákniny 
a veľmi nízky obsah tukov. Nájdeme 
v nich rôzne vitamíny, napríklad 
ribo�avín, tiamín, kyselinu panto-
ténovú, kyselinu listovú, vitamín 
E, provitamín A, vitamín C, biotín            
a betakarotén. Obsahujú tiež mno-
ho stopových prvkov - je medzi nimi 
vápnik, jód, železo, horčík, mangán, 
fosfor, draslík, selén, sodík, síra či 
zinok.

SPRACOVANIE HÚB
Ponúkame návod ako huby sušiť, 

mraziť aj spracovať na korenie či za-
variť.

Sušenie
Huby preberte a na sušenie po-

užite len zdravé a nečervivé. Očis-
tite ich, nakrájajte na plátky hrubé 
približne 5mm a naukladajte ich na 
plech na pečenie. Sušte na vzduš-
nom, nie slnečnom mieste alebo                                        
v rúre na pečenie pri teplote približne 
60°Celzia. Usušené hríby vložte do 
sklenej uzatvárateľnej nádoby alebo 
do plátenného vrecúška a umiestnite 
na tmavé suché miesto. Takto by vám 
mali vydržať aj rok.

Hubové korenie
Ak ste už niekedy sušili huby, tak 

to poznáte, zostane vám z nich veľa 
drobných úlomkov. Vložte ich do 

mlynčeka a zomeľte alebo rozmi-
xujte. Následne preložte do sklenej 
nádoby, primiešajte soľ, mleté čierne 
korenie a bylinky podľa chuti – hodí 
sa tymián, rozmarín aj oregano. Po-
tom už len pridávajte ako korenie do 
jedál.

Mrazenie
Jestvuje viacero spôsobov mraze-

nia húb. Ponúkame návod ako zmra-
ziť čerstvé huby:
Huby najskôr pomocou malého 
nožíka očistíme od zvyškov hliny                   
a nečistôt. Väčšie huby nakrájame 
na plátky či kocky, malé môžeme po-
nechať celé. Huby rozložíme na tácku 
alebo plech a dáme ich asi na dve ho-
diny predmraziť. Potom ich preloží-
me do vrecúšok alebo dóz a vložíme 
do mrazničky.

Zaváranie
Huby s octom
Suroviny: 1 kg húb, 1 cibuľa, 250 ml 
octu, 2 bobkové listy, 100 g cukru, 5 
klinčekov, 1 ČL celého korenia, 1 ČL 
soli

Postup:
Nálev: 

• Cibuľu očistite a nakrájajte na 
krúžky, vložte do hrnca aj so všetký-
mi surovinami okrem húb a uveďte 
do varu. 

•  Následne odstavte zo sporáka      
a nechajte dobre vychladnúť.
Huby: Huby pomocou malého noží-
ka očistite od zvyškov hliny a nečis-
tôt. Väčšie huby nakrájajte, malé mô-
žete ponechať celé. Potom ich vložte 
do pripravených zaváracích pohárov 
a zalejte pripraveným nálevom.
Dokončenie: Vo veľkom hrnci poháre 
sterilizujte 30 minút.

POUŽITIE
Hubový Kubo
Suroviny: 250 g väčších jačmenných 
krúpov, 250 g čerstvých húb, 1 veľká 
lyžica masti, 1 veľká cibuľa, 2 strúči-
ky cesnaku, 1 lyžička majoránu,             

1 lyžica masla, podľa chuti soľ, drve-
ná rasca a mleté čierne korenie

Postup:
• Krúpy prepláchnite, vložte do 

hrnca, zalejte asi dvojnásobkom 
vody, pridajte soľ a uvarte do mäkka. 

• Huby najskôr pomocou malé-
ho nožíka očistite od zvyškov hliny           
a nečistôt a nakrájajte na plátky či 
kocky.
Očistite cibuľu, nakrájajte ju nadrob-
no a pretlačte cesnak. 

• V hrnci na masti dozlatova 
opečte cibuľu, pridajte huby,  rascu               
a poduste zhruba 5 minút. Potom pri-
miešajte prelisovaný cesnak, mleté 
čierne korenie a duchuťte majorá-
nom a soľou. Prilejte trochou vody      
a zakryté poduste ešte asi 10 minút. 
K uduseným hubám pridajte scedené 
krúpy a dobre premiešajte. 

• Rúru rozohrejte na 180ºC. Zmes 
vložte do maslom vymasteného ple-
chu a pečte 20 minút.

Hubový závin
Suroviny: lístkové cesto, huby, 1 
cibuľa, čerstvý smotanový syr, pór 
podľa chuti, soľ, čierne korenie, olej

Postup:
• Cibuľu očistite, nakrájajte na 

drobné kúsky a opečte. Pridajte očis-
tené, na kúsky pokrájané huby a dus-
te približne 10 minút. Podľa potreby 
podlejte vodou. Nechajte vychlad-
núť.

• Lístkové cesto si zatiaľ rozvaľkaj-
te na tenký plát.

• Pór umyte a nakrájajte na kolies-
ka.

• Do vychladených húb vmiešajte 
krémový syr, pór a dochuťte  soľou 
a mletým čiernym korením. Takto 
pripravenú zmes navrstvite rovno-
merne na vyvaľkané lístkové cesto 
a zaviňte. Pečte v rúre predhriatej na 
200 °C asi 20 minút.

PRVÁ POMOC PRI OTRAVE HUBAMI
„Pri podozrení na otravu hubami 

sa pokúste vyvolať u postihnutého 
zvracanie a dopravte ho čo najskôr 
na lekárske ošetrenie,“ radia odbor-
níci zo Slovenského Červeného kríža 
(SČK) a dodávajú, že je potrebné pri-
niesť so sebou aj zvyšky húb alebo 
zvratkov, aby sa dal určiť druh huby. 
„Nedávajte postihnutému jesť ani 
piť, a už vôbec nie alkohol,“ prízvu-
kujú odborníci z SČK. » ren

   Zbierať by sme mali len huby, ktoré dobre poznáme.   

                zdroj foto Sorbyphoto pixabay

Huby môžeme použiť pri príprave mnohých chutných pokrmov.  

                                                             zdroj foto laustkehlet pixabay

Sušené huby nám pri dobrom skladovaní vydržia aj rok.    

                                 zdroj foto Waldrebell pixabay
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Zoroslav Kollár: 
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Kolagén, ktorý si podmaňuje zdravie aj krásu naraz!
V posledných rokoch sa o kolagéne ho-

vorí stále častejšie. Celosvetové štúdie 
preukázali, že správne užívanie kolagénu 
pomáha pri súvislosti so starnutím a  po-
hybovými problémami. 

Kolagén je bielkovina, ktorú tvorí 
skladba 19 aminokyselín prospešných 
pre ľudský metabolizmus a jeho správne 
fungovanie. Tieto bielkoviny sú dôležitým 
stavebným prvkom. 

Ľudské telo si už od útleho veku dokáže 
kolagén vytvárať samo a však pribúdaním 
veku je tvorba tejto bielkoviny v našom 
tele stále slabšia a slabšia. Bolo preuká-
zané, že už pri dosiahnutí 18 roka života 
je vo väčšine prípadov tvorba vlastného 
kolagénu takmer nulová. Každý metabo-
lizmus si dokáže robiť zásoby kolagénu, 
ktoré sa však vstrebávajú u každého je-
dinca rôzne a podľa toho sa odvíja zásoba 
kolagénu a   s tým spojené vyživovanie po-
hybového aparátu a pokožky. V dnešnej 
dobe existujú formy kolagénu, ktoré si 
vieme načerpať užívaním rôznych výživo-
vých doplnkov s obsahom kolagénu. 

Rybí a hovädzí kolagén sú veľmi dôleži-
tým stavebným prvkom v oblasti zdravej 
kĺbovej výživy, podpory správneho fun-
govania pohybového aparátu, zdravej po-
kožky, krásnych vlasov a silných nechtov. 

Hovädzí kolagén tvoria 2 typy kolagénu 
a to I a II, tieto kolagény sú neoddeliteľnou 
súčasťou v raste, obnove a rekonvalescen-
cie kostí, šliach, väzov a kože. Pri dennom 

užívaní predpísaných dávok dostáva naše 
telo skrz hovädzí kolagén veľké množstvo 
aminokyselín potrebných na regeneráciu 
tkanív. Hovädzí kolagén je pomocníkom 
pri bolestiach kĺbov, po úrazoch,  problé-
moch s pohybovým aparátom, bolestiach 
a pri reumatických ťažkostiach. 

 
Rybí kolagén tvorí kolagén typu I, tento 

druh kolagénu obsahuje podobné množ-
stvo aminokyselín ako hovädzí kolagén 
a  však v  menšom množstve. Zdrojom 
hydrolizácie kolagénu z  rýb sú šupiny 
a  koža. Tento typ kolagénu je bohatý na 
aminokyselinu „hydroxyprolín“ , ktorá je 

základným prvkom pokožky, ciev a tkanív. 
Rybí kolagén má blahodárne účinky v boji 
proti vráskam, zvyšuje pružnosť a elastici-
tu pokožky a podporuje antioxidáciu orga-
nizmu. Pleti pomáha  udržiavať mladistvý 
vzhľad s potlačením známok starnutia.

Medika Expert priniesla na trh formu 
kolagénov, v ktorých sú obsiahnuté zlož-
ky v navýšených denných dávkach. Den-
ná dávka kolagénu forte 2 v 1 obsahuje až                     
6 800 mg kolagénu s pridaným vitamínom 
C. Denná dávka hovädzieho kolagénu for-
te obsahuje až 8 000 mg kolagénu s prida-
ným MSM Opti+.       text:Medika Expert

Zmeny zahŕňajú všetky kľúčové oblasti

Schválili balík školských zákonov
Parlament dal zelenú najväčšej 

reforme slovenského školstva za po-
sledných 20 rokov. Každý zákon je 
dielom skladačky – od materských 
škôl až po univerzity. Ich cieľom je 
podľa rezortu školstva nastaviť sys-
tém spravodlivo, zapojiť aj neverejné 
školy do poskytovania verejnej služ-
by a zabezpečiť férovejšie podmien-
ky pre všetky deti.

Zmeny zahŕňajú všetky kľúčové ob-
lasti od predprimárneho vzdelávania 
cez reformu matematiky, duálne a od-
borné vzdelávanie, nový vysokoškolský 
zákon, zvýšenie atraktivity učiteľskej 
profesie, starostlivosť o duševné zdra-
vie, novú koncepciu špeciálnych vý-
chovných zariadení, zmenu v školských 
obvodoch, zmeny v podporných opatre-
niach a edukačných publikáciách, až po 
spravodlivé ­nancovanie, zefektívnenie 
riadenia, debyrokratizáciu či masívnu 
digitalizáciu.

Nový systém sa nebude týkať stred-
ných neverejných škôl, škôl pre deti so 
zdravotným znevýhodnením alebo na-
daním, škôl s medzinárodným progra-
mom i škôl, kde aspoň 35 % žiakov tvo-
ria deti so špeciálnymi potrebami alebo 
zo znevýhodneného prostredia.

Predprimárne vzdelávanie
„Prvé roky života sú rozhodujúce 

pre budúci rozvoj dieťaťa. Od školské-
ho roka 2027/2028 zavádzame povinné 
predprimárne vzdelávanie pre deti od 
štyroch rokov, o rok neskôr aj pre deti 
od troch rokov. Zákonný zástupca môže 
zabezpečiť predprimárne vzdelávanie 
sám, ak má ukončené najmenej stredné 
odborné vzdelanie (bez maturity). Stačí, 
ak to oznámi obci,“ informovalo minis-
terstvo školstva. 

Základné školy
„Nejednotný a často nespravodlivý 

systém prijímania detí do škôl sa zme-
ní. Zavádzame novú de­níciu verejných 
školských obvodov ako základný me-
chanizmus spravodlivého prijímania 
do základných škôl,“ uviedol rezort 
školstva s tým, že sa zohľadní kapacita 
škôl, vzdialenosť, dopravná dostupnosť, 
právo detí na vzdelávanie v štátnom ja-
zyku aj v jazyku menšín, zákaz segregá-
cie a princíp inkluzívneho vzdelávania. 
„Cirkevné a súkromné školy môžu získať 
plné ­nancovanie, ak prijímajú žiakov 
podľa pravidiel, neposkytujú vzdeláva-
nie s poplatkom či preukázateľne pri-
spievajú k verejnému záujmu,“ doplnilo 
ministerstvo.

Stredné školy
„Spúšťame zásadnú reformu stredné-

ho vzdelávania. V matematike zavádza-
me nový spôsob výučby prostredníctvom 
objavovania a praktických úloh. Súčas-
ťou bude dvojúrovňová maturita, ktorá 
bude od roku 2027 povinná – základná 
pre všetkých a vyššia pre študentov sme-
rujúcich na technické a prírodovedné 
odbory. V odbornom školstve vzniknú 
centrá excelentnosti, ktoré nastavia 
štandardy pre ostatné školy a prepoja sa 
s univerzitami aj trhom práce. Súčasťou 
reformy je aj rozsiahla podpora učiteľov,“ 
priblížil rezort školstva.

Vysoké školy
Nový zákon o vysokých školách otvorí 

podľa ministerstva slovenské školy me-
dzinárodnému a modernejšiemu prostre-
diu. Prináša jasné pravidlá, viac slobody 
(�exibilnejší výber predmetov, kratšie 
programy), menej byrokracie a moderné 
nástroje pre univerzity, učiteľov aj štu-
dentov so silnejším prepojením na prax  a 
využitím umelej inteligencie vo výučbe. 
„Zároveň sa akademická pôda stane bez-
pečnejšou s posilnením poradenských 
služieb, mentoringu a buddy systému,“ 
dodal rezort školstva.

» ren

Ilustračné foto.                                                                                                   zdroj foto pixabay
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Ariana Grande Cloud 
parfum pre ženy 100 ml

Notino.sk

58,90€

Gillette Styler zastrihávač 
a holiaci strojček 4 v 1

Demro.sk

31,95€

Pákový kávovar Lelit Mara X 
PL62X V2
Domkavy.sk

1.299,00€

PARKSIDE® Priamočiara 
kyvadlová píla PSTK 800 D3

Lidl.sk

14,99€

Zrnková káva Musetti 
Intenso - 1kg
Domkavy.sk

25,68€

Candy FMBC A896S E0 
+ BENEFIT

Tibi.sk

479,00€

SILVERCREST® Ryžovar SRK 
400 D2/SORK 400 D2

Lidl.sk

14,99€

Akumulátorový vyžínač 
Husqvarna 215iL set

husqvarnacentrum.sk

349,90€

ROTHO Kontajner na krmivo 
CODY 25L - DOG WITH JOY

kokiskashop.sk

33,69€

Orion forma srnčí chrbát 
33,5x15cm 1ks

demro.sk

19,46€

Žiarovka OSRAM® LED FR 040 
(ean6453) non-dim, 5,7W

obi.sk

3,49€

REMINGTON Sušič vlasov 
GoldDust D5208

Lidl.sk

27,99€

24,99€

24,99€

49,99€
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POCTIVÝ

ATMOSFERICKÝ MOTOR

1,5 BENZÍN 4-VALEC
Zlaté Moravce
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