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Obchodné zastipenie

» STRESNE KRYTINY

Olga Homolova E fﬁ“,’:‘m'“ T
169 SYSTEMY chytil loptu,
v « Zabuchnuté » OSB DOSKY & oni chytili maa!
3:00 b . Q} dvere » STRESNE OKNA ooeoRsia
L » TATRANSKY PROFIL  SKRIDLA LACNEJSIE PURIARK
= Lalomenj » [ZOLAGNE MATERIALY AKO PLECH SRR
dlebo . —  5.1.0.
Slralellﬂ Kl[lé .Stma,ws tei“ i 951 i Skoliace centrum strecharov c;

SERVIS DVERI A OKIEN
PRIAMO U VAS DOMA

C - -

e ‘ KANAL SERVIS

i s o B = 5§ . +421940920100 R RYCHLO | €ISTO | SPOLAHLIVO | NONSTOP
Nestac¢i Vam vyplata? . [ _NON STOP 24/7 |=

e 8 KRTKOVANIE

FREZOVAN'E 'VI-02KOV ANIE -- Al CISTENIE KANALIZACI

BEZVYKOPOVE OPRAVY
7 .--‘ MONITORING KAMEROU
i, 7
KOMINOV , £ et
stavba kominov, krbov, peci brojlerové kuriatka

za najlepsie ceny
www.ekokrbysro.sk0907 262 007, 0918 469 799

ROLETY - ZALUZIE - SIETKY
PLASTOVE OKNA a DVERE

HELUX - Peter Helmes

Dalej poniikame:

vsetkych typov
» Zaluzii a okien
«dveri a sietok W s e
0918 109 149 www.helux.sk E

DOPRAVA ZDARMA

0907 652 710

www.kanalservis.sk

47-024

59-0025
78-0049

N

NOVE ZAMKY [

§URANY ul Krizna- Coop JednotaTempo

Cennik
o< 1 100 % Kapor  6,90€/kg B Jeseter  15€/kg
Cerstvd rybicka z ndsho rybnicka. N Tslr(satms;o Amur 690€/kg B Stuka  14€/kg
Zdravé a chutné ryby oCistime na pockanie e L€ h
Q. chovu Pstruh  8,90€/kg M Zubéc  23€/kg

Uhor 20€/kg B Sumec 14 €/kg

Recyklacia a vyradenie » JUDr. Milan Veselka

. . . ' Agroservice
vozidla z evidencie / ALMOND ; -
Autorizovany spracovatel - Piec auto s.r.o. REALITY H I adu me
Predavas alebo prenajimas e~
Odvoz auta zadarmo
GA SA HC LV NR NZ ZM PE PN BN NM T0 TT ZH ZC BS nehnutefnost? VOdICOV MKD

Uz nemusite chodif na dopravny in3pektorat, Nevahaj ma kontaktovat! ) ) N°d§t°“df"d"é °h°d“°te"fe"
my vSetko odhldsime za Vas. V§e t kO ré d vyr|e§| m za Teba. Tyzdnoveé turnusy, vikendy doma, reldcie D, NL, B.

0915 261120 0903 252 664
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0903 224 905 - 0903 219 973 |

80-0002
78-0088
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Bezplatny tyzdennik
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NITRA

novozamocko@regionpress.sk

Veronika Baumajsterova 0910 851 307
Alena VialaSekova 0910 455 919
Vieronika Klenkova 0910 569 093

www.regionpress.sk
www.facehook com/regionpress.sk

Vychadzame
na recyklovanom
papieri

pamy tyzden:

Nové Z&mky, Banov,  Komjatice,
Mojzesovo, Palérikovo, Surany, Tur-
doSovee, Ulany nad Zitavou, Dvory
nad Zitavou, Kmetovo, Mana, Velky

kyr

+nepamy tyzden:

Nové Zamky, Andovee, Banov, Kom-
jatice, Palarikovo, Surany, Tvrdo-
Sovee, Dvory nad Zitavou, BeSefiov,
Komota, Semerovo, Velké Lovce,

Velky Kyr

2

\lydavatel nezodpoveda za obsah a
pravdivost inzeratov. Nepreslo jazy-

kovou Upravou.

Zapadné Slovensko

BV 97240
BZ 106540
DS 34320
GA 34390
HC 30330
KM 16450
v 30580
MA 29680
NR 54170
NZ 35050
PK 22970
PN 41870
SC 35420
SE 36.750
T0 41930
™ 60.750
m 49930
M 20930

BRATISLAVSKO vychod
BRATISLAVSKO zapad
DUNAJSKOSTREDSKO
GALANTSKO-SALIANSKO
HLOHOVECKO-SEREDSKO
KOMARNANSKO
LEVICKO

MALACKO
NITRIANSKO
NOVOZAMOCKO
PEZINSKO
PIESTANSKO-NM-MY
SENECKO
SENICKO-SKALICKO
TOPOLCIANSKO-PE-BN
TRENCIANSKO-DCA-LL
TRNAVSKO
ZLATOMORAVSKO

Stredné Slovensko

BB 56,200 BANSKOBYSTRICKO-BR
KY 29300 KYSUCKO-CA-KM
Ll 37270 LIPTOVSKO-LM-RK
LC 30860 LUCENECKO-VK-PT
MT 38570 MARTINSKO-TR

OR 34980 ORAVSKO-DK-NO-TS
PB 33590 POVAZSKO-PB-PU
PD 40150 PRIEVIDSKO

N 38400 ZVOLENSKO-DT-KA
ZH 26880 ZIARSKO-ZC-BS
ZA 50.780  ZILINSKO-BY
Viychodné Slovensko
BJ 37210 BARDEJOVSKO-SK-SP
GE 30830 GEMERSKO-RV-RS-RA
HU 27190  HUMENSKO-VT-SV-ML
KE 92130 KOSICKO

KS 24900 KOSICKO okolie

SL 12940 LUBOVNIANSKO

M 31260 MICHALOVSKO-TV-SO
PP 41520 POPRADSKO-KK

PO 49940 PRESOVSKO-SB

SN 32540 SPISSKO-LE-GL

GTerad quctio

Drazba bytu na ulici S. H. Vajanského
v Novych Zamkoch
Miestg drazby: Notarsky urad Nové Zamky, JUDr. Peter SE
M. R. Stefanika 14, 940 02 Nové Zamky, zasadacia miestnost
Datum a ¢as: 15.01.2026 o 11:00 hod.
Najnizsie podanie: 80.454,97 Eur
Drazobna zabezpeka: 15.000,- Eur
Minimalne prihodenie: 500,- Eur
Terminy obhliadok: dia 17.12.2025 o 10:30 hod.
dria 12.01.2026 o 10:30 hod.
Predmetom drazby su nehnutelnosti podiele 1/1 k celku vedené
na Okresnom urade Nové Zamky, katastralny odbor pre okres
Nové Zamky, obec Nové Zamky, katastralne uzemie Nové Zamky,
zapisané na liste vlastnictva ¢islo 8513 ako:
A. byt¢. 17,
* na prizemi, vo vchode éislo 19, nachadzajuci sa v
* bytovom dome (popis stavby: BYTOVY DOM) so supisnym
Gislom 5296, postaveny na parcele registra ,,C“, parcelné
¢islo 952/34,
B. podiel priestoru na spolo¢nych ¢astiach a zariadeniach domu,
na prislusenstve vo velkosti 7904/334134 - in k celku
C. spoluvlastnicky podiel vo velkosti 7904/334134 — in k celku
pozemku:
* parcela registra ,,.C“, parcelné ¢islo 952/34, druh pozemku:
Zastavané plochy a nadvoria, vymera 570 m2.

Predmet drazby sa drazi tak ako ,stoji a lezi“.

VSetci zaujemcovia o obhliadku sa ohlasia
pred terminom obhliadky na tel. ¢.: 0910 460 926
Viac informacii sa dozviete na www.auctio.sk

(WYKUP |
KROJOV

a ich sucasti, kasmirové,
merinové a tibetové sukne,
zasterky, Satky a mince

=0908 627 952

stavaj.peter@gmail.com

77-0012

T N—
éu,.w.Sh

Prevencia rakovif)y’
prostaty je délezitd

X

Aa—_c1!

us la¥api|8

ZUBNA AMBULANCIA
NOVE ZAMKY, ZELENA 9

XC¥ nTalHab&

i TaHab& + xadéetal EDaTlala

4A4PIEDE 6niTbE

By 7] ssh {xs

PREDVIANOCNY

VYKUP
SROTU

KOMIATICE

0911 711 887 0902 944 323 0903 550 565 0904 326 599
0903 818 601

NOVE ZAMKY

SURANY
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(ODKOPIM STARE VECI)

LP platne, hracky, knihy, foto-
aparaty, vianocné ozdoby, stary
\nabytok a iné 0904 046 416 )

SBS
LAMA SK

prijme bezpeénostného
pracovnika na obchodnii
prevadzku

N

Lidl Nové Zamky

STUROVO 5 €/hod. netto

POS nutny! Nastup ihned.

0948491 167

81-0281

80-0032

59-0001

39-0003



DOKAZETE COKOLVEK S [

KUZLO VIANOC

L:175-200 cm
2639

bez heyOBI 29,99 ks

0Bl c. 1002658

bez hey0BI 23,99 ks

0BI C. 1002641

16!°
| ks

bez hey0BI 17,99 ks
0BI ¢. 1002633

ZLAVOVY KGD

o

Zlava 10 % plati len na nakup s hey0BI a to na jeden rezany vianocny stroméek v predajniach 0BI v SR od 20. 1. dg 23. 12. 2025. Po zakiipeni rezaného vianoéného stromceka ziskaju pouZivatelia hey0BI aj

10 % zlavu na nékup realizovany v obdobi od 02. 01. 2026 dod1. 01. 2026. Viac informécii 0 oboch akciach najdete na https://www.obi.sk/promo/abi-vianoce =y




1000-20

Vase vyhry, nasa radost

(2| TIPOS |
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HRAJ 0 JACKPOT

AZ DO VYSKY

-

’ HRAJ
DPOVEDNE

Zakaz hrania hazardnych hier osobam mladsim ako 18 rokov.
Hazardné hry predstavuju riziko vysokych financnych strat.
INETe| é hranie %nééa so sebou mozné zdravotné rizika.

Viac info na www.tipoisk
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Vianoc¢na polievka, zemiakovy salat a ryba

Pripravujeme jedla na Stedrovecemy stol

K Vianociam neodmyslitelne pat-
ria aj typické viano¢né pokrmy. To
aké jedla servirujeme na Stedrove-
Cerny sto6l Castokrat zavisi od toho,
z ktorej Casti Slovenska pochadza-
me. Kazdy region ma svoje Specifi-
ka a dokonca i kazda rodina ma svo-
je oblibené viano¢né menu, ktoré
sa dedi z matky na dcéru. Co vSak
na StedroveCernom stole zvycajne
nesmie chybat sii oblatky s medom,
jabi¢ko, kapustnica ¢i SoSovicova
polievka a pravdaze rozne druhy
ryb a zemiakovy $alat. PrinaSame
vam zopar receptov, nechate sa in-
Spirovat?

Vianoc¢na kapustnica

Suroviny: 400 g bravCového mésa
(moZe byt pliecko), 150 g tdeného
masa, 2 klobasy, 1 cibulu, 400 g kys-
lej kapusty, sol, mleté Cierne korenie,
mlett Cervent papriku, suSené huby
(hrst), 4 suSené slivky, olej, Slahacko-
vl smotanu, chlieb

Iustracné foto.

tanu, ocot podla chuti (nemusi byt),
chlieb

Postup:

SuSené huby namocime priblizne
na hodinu do horfcej vody tak, aby
boli zaliate. Soovicu v miske pre-
plachneme vodou, vloZime do hrnca
a zalejeme ju pribliZzne dvojnasobnym
mnozZstvom vody. Priddme namocené
huby, sol, 2 bobkové listy a vSetko
dame spolu varit. Ked je SoSovica
takmer makka, pridadme na malé koc-
ky nakrajané zemiaky a susené sliv-
ky. Ked je vSetko uvarené domédkka,
vyberieme z polievky bobkovy list. Zo
smotany na varenie a hladkej miky si
pripravime zatrepku a vmieSame ju
do polievky. MieSame, kym polievka
nezacne zlahka vriet. Na zaver po-
lievku podla potreby dochutime oc-
tom. So3ovicovii polievku podavame
s chlebom, ozdobenii kopcekom po-
chatkovej smotany.

zdroj foto Elexa pixabay

Postup:

Na oleji spenime cibulu, pridame
papriku a na kocky pokrajané maso.
Poprazime, podlejeme vodou a dusi-
me. Po 30 minttach pridame kysla
kapustu, suSené huby, suSené slivky,
celé klobasy a na kocky nakrajané
idené miso. Sol a korenie pridame
podla chuti. Po uvareni kapustnice
z nej vyberieme klobasy. Nakrajame
ich na kolieska a vratime do hotovej
kapustnice, ktorti eSte méZeme zjem-
nit slahackovou smotanou. Kapustni-
cu podavame s chlebom.

Nas tip:

Niektoré gazdinky uvaria tdené
maso zvlast, len v hrnci s vodou, ked
je hotové, pokrajaju pripadne natrha-
ji ho na kasky a vloZia do uz uvarenej
kapustnice.

Viano¢na Sosovicova polievka
Suroviny: 250 g suchej SoSovice,
2 hrste suSenych hiib, 4 susené slivky,
4 az 5 zemiakov, 2 listky bobkového
listu, sol, 250 ml smotany na varenie,
1 PL hladkej miiky, pochatkovi smo-

Vianoc¢ny zemiakovy Salat

Suroviny: 1 kg zemiakov (varny
typ A), 3 vajcia, 1 cibula, 4 mrkvy,
sterilizovany hrasok (konzerva),
6 sterilizovanych uhoriek, 1 majoné-
za 2258, sol, mleté Cierne korenie

Postup:

Zemiaky umyjeme a varime v Sup-
ke asi 20 minit, podla velkosti. Kon-
trolujeme vidlickou, aby sa neroz-
varili. Nechame mierne vychladnit
a eSte vlazné olipeme. Vajicka uva-
rime natvrdo a po vychladnuti o$i-
peme. Mrkvu ocistime, nakrajame na
mensie kocky a uvarime v osolenej
vode do maikka. Cibulu nakrajame
nadrobno. HraSok scedime, nalev ne-
budeme potrebovat. Do velkej misky
dame vychladnuté zemiaky, vajicka
a uhorky, v3etko nakrajané na koc-
ky. Pridame mrkvu, cibulu a hrasok.
Osolime, okorenime a opatrne pre-
mieSame. Na zaver zlahka vmieSame
majonézu.

Nas tip:
Ak chcete $alat odlahcit, moZete

Tlustracné foto.

zdraoj foto JillWellington pixabay

majonézu nahradit kvalitnym bielym
jogurtom.

Vianoc¢ny Salat bez majonézy
Suroviny: 1 kg zemiakov, 2 cibu-
le, 3 dcl vlaZnej vody, 2 PL octu, 2 PL
rastlinného oleja, 2 PL cukru, 2 PL
plnotucnej horcice, sol, mleté Cierne
korenie, bobkovy list, nové korenie

e Zemiaky uvarime v Supke, sce-
dime, nechdme mierne vychladnat
a eSte vlazné olipeme, nakrajame na
kolieska a vlozime do vacS$ej misky.

e V druhej miske si z vody, octu,
oleja, cukru, horcice, soli a korenia
pripravime zalievku. VSetko spolu
vymieSame. Zalievku prelejeme do
hrnca, pridame jeden bobkovy list
a dve gul6cky nového korenia. Va-
rime na miernom ohni asi 10 mintt,
kym sa zalievka nezredukuje asi na
polovicu objemu.

e Na zaver zo zalievky vyberieme
bokovy list aj nové korenie, priddme
do nej najemno pokrajand cibulu
a spolu povarime este asi 1 minatu.

e Horficou zalievkou prelejeme
zemiaky. PremieSame a ulozime do
chladu asponi na 12 hodin.

Tlustracné foto.

Tradi¢ny

vianoc¢ny vyprazany kapor
Suroviny: 1 kapor, hladkd mitka,

strihanka, olej, 1/2 dl mlieka, 2 vajcia,

sol

Postup:

Kapra mozeme kapit uz ocisteného.
Pred pripravou ho osusime, nakraja-
me na podkovicky, posolime a necha-
me stat 15 minat. Potom kapra obalime
v miike, vo vajickach, ktoré sme rozsla-
hali v mlieku a napokon v strthanke.
Kapra pomaly smaZime z oboch stran
v dostato¢nom mnoZstve oleja.

Viano¢ny kapor na cesnaku

Suroviny: 1 kapor, 3 straciky ces-
naku, 1 PL masla, 1 citrén, sol, biele
korenie, olej

Postup:

Ocisteného kapra umyjeme a na-
krajame na podkovicky, osolime,
okorenime, potrieme roztlaenym
cesnakom. Na panvici zohrejeme olej
a kapra z oboch stran oprazime. Pod-
lejeme vodou a podusime. Stavu ne-
chame vyvarit a kapra eSte opecCieme.
Pred podavanim ho pokvapkame cit-
rénovou Stavou. »ren

zdroj foto EvaMichalkova pixabay
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Slomi o
Zdravie.

Pridajte sa ajvy medzi
viac ako 270 000 byvalych
fajciarov, ktori odlozili
cigarety a urobilizmenu.

7 —

Martin (35)

vastiovod.sk

Aky bude vas dovod?

avotné rizika spojené s uzivanim Skutocny qutrebi%lj 4
Obkov, je upine prestat tabakové ktory bol za svoju ucast
om nikotinu uzivat. v kampani odme_neny.
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Ponuka 'pra’ce pre

MURARSKE

‘ artie
(sz€0) DO BELGICKA
= Dlhodoba spolupraca
m Platobné podmienky
4.000-5.000 € / mesiac
m Fakturdcie kazdé 2 tyzdne
s 10-diiovou splatnostou
= Ubytovanie zabezpecené a hradené

Kontaktujte nas

+ 421917 860 693 info@zu-com.eu
+32492049012 www.zu-com.eu

87-0184

8

eueas 06-9¢ZN

98-001

68-002

Sloboda nepozna vek.

Ked' sa zhor$i mobilita a kazdy krok
je ndroény, schodiskové stoli¢ka
Stannah méze byf riedenim, ktoré
vdm poméze zostaf nezdvisly a Zif
naplno vo vlasthom domove.

7 Pretoze Stannah
zmeni Vas Zivot.
Q® 0800 162 162

Pre TZP ob&anov
moznosf vybavif na

zakipenie stoli¢kového
vyfahu pefiazny
prispevok od 3ttu.

*Tato ponuka je k dispozicii
do 02.01.2026 a nie je platna
s inymi kampaiami alebo
ponukami.

www.stannah.sk

91-0001

i ) 1
PRENAJOM KAVOVAROV

SANREMO D8 JURA X10
Profesionalny pakovy kavovar Velkj automaticky kavovar |

FIORENZATO F64

var iynce! |

JURAES
utomatic

Halj automai

info@domkavy.sk  Pondelok - Piatok: 08:00-16:30  Jednd sa o nezdviznu B2B ponuku._l

24-0209



